1)  Aji Lemon Drop
Heimat Peru

Botanisch Capsicum baccatum

Synonym  Aji limén, Aji lemon, Kellu Uchu, Peru yellow
Scharfe  8/12 — bis 80'000 SHU
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Pflanze Verzweigt und buschig, raschwachsend, gute Widerstandskraft gegen

Temperaturschwankungen bis 6° C., Krankheiten und Schadlinge. Bis
140cm hoch und 120¢m breit.

Bliite Weisses Kelchblatt, innen mit gelb-griinem Kranz, braun-griine Staubbeutel
und lila bis violetter Narbe. Bliiht friih und dusserst ausdauernd, im
Freiland von Ende April bis November.

Frucht Wdchst hangend bis zu einer Grosse von goxismm. Farbe: Reift von griin
tiber zitronengelb nach sattem gelb ab. Form: Ianglich, leicht konisch.
Umriss: gerillt. Oberfldache: Glanzend, wachsig, im Alter etwas zah. Fleisch:
Relativ diinnfleischig.

Ernte Griine Friichte ab Juli. Reife Friichte von August his November, sehr guter
Ertrag. In H6henlagen und an schattigen Standorten kann sich die Reife
bis in den Oktober hinaus zdgern.

Aroma Ausgezeichnetes, frisches, intensiv zitrussiges Aroma. Auch unreif ist
bereits relativ viel Aroma und eine recht gute Scharfe vorhanden - und die
Wechselwirkung zwischen vielschichtiger, Fruchtigkeit und leicht herber
Vegetabilitdt ist besonders apart.

Der Aji Lemon Drop ist einer meiner liebsten Favoriten. Grdsse, Wuchskraft und Robust-
heit der Pflanze sind beindruckend. Das frische Aroma inspiriert mich in der Kiiche wie
kaum ein anderes Gewiirz. Spannend sind beispielsweise, sizilianisch inspirierte Expe-
rimente mit Zitrone, Lorbeer, Kapern, Griiner Pfeffer und getrockneten Tomaten.
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3) Sibirischer Hauspaprika

Heimat Sibirien

Botanisch Capsicum annum
Synonym  Black Hungarian
Scharfe  3/12 — bis 4'000 SHU
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Pflanze Verzweigt, etwas gedrungen, stdmmig, raschwachsend, robust,
kdltetolerant bis 4° C. Relativ einfach zu iberwintern. Bis gocm hoch und
bocm breit.
Bliite Die kleinen, weissen Bliiten haben schine blaue Staubgefdsse! Bliiht sehr

friih. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am definitive Bestimmungsort
gut eingewurzelt ist (ca. 14 Tage).

Frucht Wachst aufrecht; mit der Reife hangend bis zu einer Grésse von 8oxgomm,
reift von griin oder schwarz nach rot ah. Die dickfleischigen Friichte der
Sibirischen Hauspaprika gleichen kleinen Geschossen und sind ganz
unterschiedlich stark gefurcht.

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte rot sind. Auch im Halbschatten guter
Ertrag.

Aroma Typisches Paprika-Aroma Intensiv fruchtig mit einer zarten, nie agressiven
Schérfe

Der Hauspaprika ist eine der robustesten Pflanzen. Die Scharfe ist moderat, das
Paprika-Aroma heispielhaft verspielt und vielschichtig.
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6) AjiPanca

Botanisch Capsicum baccatum
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Etwas vom Speziellste was die Chili-Welt zu bieten hat. 25 cm lange fast schwarze
Friichte mit einem einzigartigen Kakao-Kaffee Aroma.
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8) Peperoncino Fiorentina

Heimat  Italien

Botanisch Capsicum frutescens
Synonym  Peperoncino Florentina
Scharfe  7/12 — bis 50'000 SHU
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Pflanze Kompakt, buschig, sehr hiibsch, eignet sich gut auch fiir kleinere Tdpfe.
Grosse: Bis 8ocm hoch und 5ocm breit.
Bliite Weiss
Frucht Wachst aufrecht bis zu einer Grésse von 4oxi15mm, reift von griin nach rot
ah.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Dieser florentinische Peperoncino besitzt einen herrlich fruchtigen

Geschmack der an frische Beeren, Ananas und Bananen erinnert. Herrlich
zu Tomaten und in Sommersalaten. Und in Eintdpfen behdlt er seine
Frische, auch wenn er lange mitgekocht wird.

Diese Pflanze wdchst relativ gedrungen und kompakt und hat kraftige Triebe. Die
Friichte wachsen biischelweise und recken sich nach oben. Sehr hiibsch sind sie, wenn
ie zu kleinen Strdussen gebunden werden. Ein idealer Chili fiir die Topf-Kultur.
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9) Chile Piri Piri Nr. 2

Heimat Portugal
Botanisch Capsicum frutescens
Scharfe  8/12 — his 80'000 SHU
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Pflanze 140cm hoch, 100cm breit, also ungewdhlich gross fiir die sonst eher kompakten
C. frutescens.

Bliite Der Piri-Piri bliiht bereits im April. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am
definitiven Bestimmungsort gut eingewurzelt ist (ca. 14 Tage).

Frucht Wachst aufrecht bis zu einer Grosse von 35x15mm, reift von griin nach rot ab.
Ernte Juli bis November, griin oder rot.
Aroma Das beerige, frische und lebhafte Aroma dieses Piri Piri ist auf sensationelle

Weise mit der Scharfe gekoppelt. Verwenden Sie diesen Chili fiir die schlichte
Mittelmeerkiche.

Endlich ein toller Piri-Piri. Die Pflanze ist eine Pracht: buschig, mit vielen Seitentrieben
und sehr gross. Die Friichte sind scharfer wie die meisten Portugiesen, das Aroma
intensiver.
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10) Chile Hot Banana

Heimat Brasilien

Botanisch Capsicum annum
Synonym  Hot/Hungarian Yellow Wax
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Pflanze 110cm hoch, 7ocm breit

Bliite Weiss. Bliiht sehr friih. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am definitiven
Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach Pflanzung.

Frucht Gross und dickfleischig. Wachst erst aufrecht, dann hdngend bis zu einer
Grosse von 140x40mm, reift von hellgriin iber gelb nach rot ah.

Ernte Juli bis November, gelb oder rot.

Aroma Frisch, beerig, ausgewogen und elegant. Frisch oder tiefgefroren
inshesondere fiir Salate und andere ungekochte oder nur knapp gegarte
Speisen.

Der Hot Banana ist eng mit dem ungarischen Hot Yellow Wax verwandt - und heisst
wegen seines Aussehens so und nicht etwa seines Aroma wegen. die Friichte werden
frih gelb und erst spat rot. Die Pflanze hat nichts gegen schwere Bdden und
halbschattigen Standort — nur Staundsse vertragt sie schlecht. Stiitzen Sie die Hot
Banana rechtzeitig mit Bambusstdben, damit der Stamm nicht einknickt.
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14) Chile Jalaperio

Botanisch Capsicum annum
Scharfe  5/12 — bis 15'000 SHU

o
w
o
o
w
o
=)
W
X
[
<
w
-]

WEINE
UND
GEWURZE

Pflanze Grosse, krdftig wachsende, mittelscharfe Ziichtung. Bis 110cm hoch und
7ocm breit.

Bliite Weiss. Biiht bereits im April. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am
definitiven Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach
Pflanzung.

Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grésse von gox3omm, dickes, festes Fleisch,
Haut oft rissig, reift von griin nach rot ab - bleibt aber lange griin.

Ernte Juli bis November, griin oder rot.

Aroma Frisches, klares, einzigartiges Aroma. Gut geeignet zum Einfrieren und zum

Einlegen in Essig. Schmeckt entkernt & gewdirfelt hervorragend in Salsas &
Salaten und zu Tomaten. Gibt Eintopfgerichten oder auch einem Sugo eine
herrlich frische Note.

Der beriihmteste Mexikaner stammt urspriinglich aus Jalapa (Xalapa) in Mexiko. Bekannt
ist er auch als Jalapefio-Popper. Der noch griin geerntete Chili wird von seinem scharfen
Innenleben hefreit, mit Cream Cheese oder Cheddar-Kase gefiillt, paniert und gebacken.
Jalapefios kénnen sowohl (dunkel)griin wie auch reif und rot verwendet werden.
Bekannt und beliebt sind auch die iiber Mesquite-Holz gerducherten Jalapefios. Die in
Mexiko Chipotle oder Morita genannt werden und ein intensiv rauchiges Aroma hesitzen.
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16) Chile Golden Habanero

Heimat Mexiko

Botanisch Capsicum chinense

Synonym  Yellow Habanero, Habanero amarillo
Scharfe  10/12 - his 350'000 SHU
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Pflanze Ausladend und buschig, bis 120cm hoch und 110cm breit.

Bliite Weiss. Dieser Habanero ist ein Vielbliiher. Wenn die Nachttemperaturen
aber unter 12° sinken, verrieseln die Bliiten. Geben Sie der Habanero also
einen sonnigen und vorallem auch gut geschiitzten Standort.

Frucht Wachst hdangend bis zu einer Grdsse von goxgomm, reift von griin nach
gelb ah.

Ernte August bis November, sobald die Friichte gelb sind.

Aroma Der Golden Habanero besitzt die exotischste Frucht aller chinense-Arten.

Manche mogen zwar den Scotch Bonnet bevorzugen, aber ich mag diese
charmante Ananas-Mango-Papaya-artige Vehemenz, mit welcher er meinen
Gaumen verbrennt.

Diese sensationellen Samen haben ihren Weg aus Yucatan iiber Japan und Kenia zu mir
gefunden. Wuchkraft, Robustheit, Grésse und Scharfe der Friichte - alles ist hier perfekt.
Der Golden is my baby and I love her so. Der Golden ist ein Vielbliiher. Wenn die Nacht-
temperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero also einen
sonnigen und vorallem auch gut geschiitzten Standort. Wenn die Nachttemperaturen
nicht unter 18° C. sinken, entstehen tédglich fiinf bis zehn neue Fruchtansdtze — diingen
und wassern Sie dann entsprechend.
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17) Chile Red Habanero

Heimat Karibik
Botanisch Capsicum chinense
Scharfe  11/12 = bis 380'000 SHU
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Pflanze Ausladend und buschig, bis 120cm hoch und 110cm breit.

Bliite Weiss. Dieser Habanero ist ein Vielbliiher. Wenn die Nachttemperaturen
aber unter 12° sinken, verrieseln die Bliiten. Geben Sie der Habanero also
einen sonnigen und vorallem auch gut geschiitzten Standort.

Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grdsse von goxgomm, reift von griin tiber
nach rot ab.

Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.

Aroma Viel beeriges und exotisches Fruchtaroma mit einer leichten Adstringenz

und einem Hauch Rauch. Die Schérfe ist - obwohl einmalig intensiv - nie
beissend oder schneidend, dafiir intensiv feurig; baut sich iiber mehrere
Sekunden auf und bleibt sehr lange haft

Unser Red ist stammt urspriinglich aus Yucatan. Wird aber schon seit Generationen im
kiihleren Klima weitergeziichtet. Wachstum, Robustheit und Ertrag sind vorbildlich.
Sogar unser kiihles Bergklima vertragt dieser Red erstaunlich gut. Die Pflanze wachst
buschig, wird sehr gross und produziert laufend Bliiten. Wenn die Nachttemperaturen
aher unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero also einen sonnigen und
vorallem auch gut geschiitzten Standort. Wenn die Nachttemperaturen nicht unter 18°
C. sinken, entstehen téglich flinf bis zehn neue Fruchtansatze - diingen und wassern Sie
dann entsprechend.
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18) Chile Tabasco

Heimat Costa Rica
Botanisch Capsicum frutescens
Scharfe  8/12 — bis 80’000 SHU

o
w
o
o
w
o
=)
[*%)
X
[
<
w
-]

WEINE

UND
GEWURZE
Pflanze 150cm hoch, 120cm breit
Bliite Weiss
Frucht Wdchst aufrecht his zu einer Grésse von ca. Foxiomm und reift von
gelbgriin tber gelb nach rot ah.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Die Friichte wirken am Gaumen leicht adstringent. Die Schérfe ist intensiv

und schneidend. Chile tabasco dhnelt Geschmacklich einer Cayenne, ist
aber weniger scharf, ausgepragter fruchtig und in der Kiiche vielseitig
einsetzbar.

Die var. glabrisculum ist die Wildform, aus der alle C. annum var. annum hervorgegangen
sind. Urspiinglich aus dem Bundesstaat Tabasco in Mexiko, werden tabasco Chilis heute
vorallem im US-Bundesstaat Louisiana fiir die Herstellung von Hot Sauces angebaut.
Ein grosser Teil der Tabascobestédnde fiel in den boer Jahren dem Tabakmosaikvirus zum
Opfer, bis dann in den 70ern resistente Sorten geziichtet werden konnten. Die Samen
sollten 24 Stunden in Kamillentee vorgequellt werden, da sie — wie viele Wildarten — nur
sehr verzdgert keimen. Die Pflanze ist sehr ertragreich. Sie wdchst buschig, stark
verzweigt und mag deshalb auch grosse Topfe.
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20) Chile Serrano

Heimat Mexiko

Botanisch Capsicum annum
Synonym  Serrano Tampiquefio
Scharfe  5/12 — his 20'000 SHU
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Pflanze gocm hoch, 6ocm breit
Bliite Weiss. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am definitiven
Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach Pflanzung.
Frucht Wachst hdangend bis zu einer Grdsse von 6ox20mm, reift von griin nach rot
ah.
Ernte Juli bis November, griin oder rot
Aroma Besitzt ein ganz eigenes, fruchtiges Aroma, ist dickfleischig und besitzt

eine sehr ausgewogene Scharfe. Lasst sich gut einfrieren, aber nur
schlecht trocknen. Serranos reifen nach der Ernte schnell nach — legen Sie
einen Apfel zu den griinen Friichten!
Der Serrano ist der Chili schlechthin fiir die mexikanische Kiiche - ein Muss fiir frische
Salsas. Die Pflanze wachst aufrecht und verzweigt spat — kappen sie den Mitteltrieb
nach dem dritten Nodium um eine buschigere Pflanze zu erhalten. Die Blatter sind
relativ dick und fassen sich etwas gummiartig an. Der Stamm ist rund und in den
Verzweigungen auberginefarben.
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22) Chile Piri Piri gross

Heimat Portugal
Botanisch Capsicum frutescens
Scharfe  8/12 - bis 85'000 SHU
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Pflanze 140cm hoch, 100cm breit, also ungewdhlich gross fiir die sonst eher
kompakten C. frutescens

Bliite Der Piri-Piri bliiht bereits im April. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am
definitiven Bestimmungsort gut eingewurzelt ist (ca. 14 Tage).

Frucht Wachst aufrecht bis zu einer Grésse von 35x15mm, reift von griin nach rot
ab.

Ernte Juli bis November, griin oder rot.

Aroma Das beerige, frische und lebhafte Aroma dieses Piri Piri ist auf sensationelle

Weise mit der Scharfe gekoppelt. Verwenden Sie diesen Chili fiir die
schlichte Mittelmeerkiiche.

Endlich ein toller Piri-Piri. Die Pflanze ist eine Pracht: buschig, mit vielen Seitentrieben
und sehr gross. Die Friichte sind scharfer wie die meisten Portugiesen, das Aroma
intensiver.
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24) Chile Poblano

Heimat Mexiko

Botanisch Capsicum annum
Synonym  Ancho (getrocknet)
Scharfe  2/12=ca. 1'000-2'000 SHU
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Pflanze 110cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weiss. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am definitiven
Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach Pflanzung.

Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grésse von 120x8omm, reift von griin iiber
griin-braun nach rot ab.

Ernte Juli bis November, griin oder rot.

Aroma Das siisse, fruchtige Aroma erinnert an Backpflaumen.

Poblano wird meistens gekocht und nur selten roh gegessen. Und in Mexiko vor allem
auch gefiillt als Chiles Rellenos verwendet. Besonders durch Résten auf offener Flamme
entwickelt er sein typisches, einmaliges Aroma. Einzigartig ist auch die Farbe der reifen
Frucht, ein intensiv dunkles Rot und natdirlich die schiere Grésse. In getrockneter Form
nennt man Poblano-Schoten Ancho oder Mulato — spanisch fiir breit, aufgrund der beim
Trocknen entstehenden flachgedriickten Form. Ancho ist in vielen mexikanischen
Saucen, wie z.B. Mole Poblano, unverzichtbare Basis.
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Pflanze 110cm hoch, 8ocm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hangend bis zu einer Grésse von 4ox30mm, reift von griin nach rot
ab.
Ernte Juli bis November, sobald die Friichte rot & vollreif sind.
Aroma Einer der aromatischsten Aji dulce, eine Gruppe milder C. chinense und

naher Verwandter der Habaneros. Exotisch fruchtig und zitrussig. Als eine
der wenigen Aji dulce entwickelt sich das Aroma und die Scharfe bereits in
den griinen Friichten.
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27)

Heimat

Botanisch Capsicum annum
Synonym  Yunnan
7/12 - his 70'000 SHU

Scharfe

Pflanze
Bliite

Frucht

Ernte

Aroma

Chile De Arbol

China
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110cm hoch, 8ocm breit

Weiss. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am definitiven
Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach Pflanzung.
Wachst hangend bis zu einer Grdsse von 110x10mm, reift von griin nach
rot ab.

Juli bis November, griin oder rot. De Arbols lassen sich wie Cayenne einfach
trocknen.

Der Chile de Arbol ist, wie die nahe verwandten Cayennes, diinnfleischig.
Die schneidende Scharfe ist noch intensiver, das Aroma etwas vielfaltiger
und die Rauch-Note etwas ausgeprdgter im Vergleich zu den meist
grosseren und milderen Cayenne-Friichten.

De Arbol bedeutet Baum-Chili — die ausgewachsene Pflanze mit ihrem holzigen Stamm
dhnelt etwas einem kleinem Baum. In Mexiko gibt man Salsas damit den richtigen Pfiff.
In sonnigen Lagen ist De Arbol auch bei uns ausgesprochen ertragreich, die reifenden
hdngenden Schoten sind sehr attraktiv. Diese, aus China stammende Sorte ist kleiner,
diinnfleischiger und bedeutend schérfer als das Original aus Mexiko, von dem diese
Zuchtlinie abstammt.
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30) Chile Anaheim

Heimat New Mexico, USA
Botanisch Capsicum annum
Synonym New Mexico
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Der richtige Chili fiir auf den Grill.
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31) AjiCristal
Heimat Chile
Botanisch Capsicum baccatum

Synonym  PI 281320
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Pflanze gocm hoch, 7ocm breit
Bliite Weisses Kelchblatt, innen an der Basis griin-gelb gesprenkelt. Kronblatt
hellgriin. Staubbeutel und Fruchtblatt graulich-grin.
Frucht Wachst hangend bis zu einer Grdsse von 85x25mm, reift von griin Uber
braun nach rot-braun ab.
Ernte Juli bis November, griin oder rot.
Aroma Ausgesprochen frisches Aroma mit Noten von Zitrus, Beeren und etwas

Fichten-Zweigen. Auch unreif bereits recht aromatisch und scharf - und die
Wechselwirkung zwischen vielschichtiger, Fruchtigkeit und leicht herber
Vegetabilitdt ist besonders apart.
Der Aji Cristal ist ein naher Verwandter des Lemon Drop. Die Pflanze wachst ebenso
buschig, ist dhnlich robust, bleibt aber kleiner im Wuchs — und eignet sich daher
ausgezeichnet flr die Topfkultur; und das auch in etwas raueren Lagen.
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33) Chile Purpur-Paprika

Heimat Peru
Botanisch Capsicum frutescens
Scharfe  7/12 = ca. 35'000-50'000 SHU
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Pflanze 100cm hoch, gocm breit
Bliite Violett
Frucht Wachst aufrecht bis zu einer Grésse von 30x8mm, reift von violett nach
rot ah.
Ernte Juli bis November, sobald die Friichte ganz rot sind. Auch im Halbschatten
guter Ertrag.
Aroma Sattes, beeriges und leicht siisses Aroma mit einer leicht rauchigen Note.

Schneidende, intensiv feurige - dabei fllichtige Scharfe.

Diese besonders hiibsche Pflanze produziert eine Vielzahl auberginefarhener, aufrecht
wachsender Friichte. Die Pflanze wachst gedrungen, und verzweigt sich reich. Die
kleinen, schmalen und spitz zulaufenden Blatter sind satt-griin his violett und die
Bliiten, ach Gott diese Bliiten! — sind lila.
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34) Chile Rocoto Péron

Heimat Peru
Botanisch Capsicum pubescens
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Pflanze 18o0cm hoch, 120cm breit
Bliite Violett
Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grdsse von 5ox4omm, reift von griin nach rot
ah.
Ernte September his November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Rocotos besitzen - wie die Habaneros - einen einzigartig fruchtigen

Geschmack. Die Schoten werden frisch oder tiefgefroren verwendet.

In den Anden werden Capsicum pubescens in Hohenlagen bis 2500 Metern kultiviert.
Sie flihlen sich in unserem Voralpenklima also heimisch. Der robuste Rocoto vertragt
auch weniger geschitzte Lagen, Temperaturen his 0° C. und wdchst in der Schweiz
auch noch auf 1000 M.i.M. Diese grosse, strauchartige Pflanze hesitzt behaarte, relativ
kleine Blatter. Die Bliiten sind am Rand violett, innen weiss. Die Friichte sind
dickfleischig, die Samen sind schwarz.
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35) Piment d'Espelette

Heimat Frankreich
Botanisch Capsicum annum
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Pflanze 130cm hoch, 8ocm breit

Bliite Bliiht weiss und bereits im April. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am
definitiven Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach
Pflanzung.

Frucht Wdchst hangend bis zu einer Grsse von 120x40mm, reift von griin nach
rot ab.

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte rot sind. Auch im Halbschatten guter
Ertrag.

Aroma Espelettes sind aromatisch, mit einer intensiven, beerigen, stissen Frucht

und einer aparten, leicht rauchigen Note.
Der Piment d'Espelette geniesst im franzdsischen Baskenland AOC-Status. Er ist nahe
verwandt mit dem Pimentdn de la Vera aus dem baskischen Spanien. Hier wie dort wird
er zumeist getrocknet und zu Pulver vermahlen. Er wiirzt eine ganze Reihe baskischer
Fisch- und Fleisch-Spezialitdten. Die Pflanze entwickelt sich gut in leicht sdurehaltigen,
nicht zu schweren Béden mit guter Drainage. Zuviel Feuchtigkeit wiirde Krankheiten
beglinstigen. Die Friichte werden recht schwer - stiitzen Sie die Pflanze rechtzeitig mit
Bambusstdben. Ernten Sie, sobald sich mindestens 80% der Chili-Oberflache rot verfarbt
hat.

40) Aji Amarillo
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Heimat Peru

Botanisch Capsicum baccatum
Synonym  Kellu-Uchu, Cusquefio

Scharfe  6/12 = ca. 25'000-35'000 SHU

o
w
o
-4
w
o
=)
[*%)
X
[
<
w
-]

WEINE

UND
GEWURZE
Pflanze 150cm hoch, 110cm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend his zu einer Grésse von 130x3omm, reift von griin nach
orange ab.
Ernte September bis November, sobald die Friichte orange sind. Auch griin
verwerthar.
Aroma Tropisch-fruchtiges, klares Aroma das stark an Aprikosen erinnert.

Capsicum baccatum werden in Bolivien, Ecuadur, Peru und Brasilien angebaut. Die
Friichte besitzen ein ausgezeichnetes Aroma und einen intensiv fruchtigen Geschmack.
Die Pflanze wird sehr gross, verzweigt spat, wachst dann aber buschig weiter. Ajis sind
recht robust, da die Friichte aber eher spat reifen, brauchen sie einen sonnigen
Standort. Setzen Sie die Pflanze in grosse Kiibel — damit sie im November drinnen
ausreifen kdnnen.
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43) Aji Chinchi Amarillo

Heimat Peru
Botanisch Capsicum baccatum
Scharfe  6/12 = ca. 25'000-35'000 SHU
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Pflanze 110cm hoch, 110cm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grdsse von 7o0x2o0mm, reift von griin nach

orange ab.

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte orange sind. Auch griin verwertbar.
Aroma Tropisch-fruchtiges, klares Aroma das stark an Aprikosen erinnert.

Der Chinchi ist eine kleinfruchtige Variante des Aji Amarillo — Aroma und Schérfe sind
nahezu identisch. Die Pfanze ist sehr produktiv und die Friichte reifen rund einen Monat
friher.
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44) Aji Covincho

Botanisch Capsicum chacoense
Scharfe  g/12 =ca. 110'000 SHU
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Pflanze gocm hoch, 7ocm breit; filigran & betérend hiibsch
Bliite Weiss

Frucht Sehr klein, aufrecht

Ernte August bis Dezember, sobald die Friichte rot sind.

Grosse huschige Wildform mit kleinen, rauchigen satanisch-scharfen Friichten.
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45) AjiDedo de Moga

Heimat Brasilien

Botanisch Capsicum baccatum
Synonym Lady's Finger, BGH 72
Scharfe  5/12 — his 20'000 SHU
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Pflanze 130cm hoch, 9ocm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdangend bis zu einer Grdsse von 6ox20mm, reift von griin nach rot
ah.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Beeriges, glasklares Aroma mit - atypisch fiir eine C. baccatum - nur einem

Hauch Exotik.

Beat Heuberger
Zollstrasse 61
8005 Ziirich
beatheuberger.ch


https://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjN9K6EorLaAhWMaVAKHaq0BbYQjRx6BAgAEAU&url=https://algarvespice.com/z1/Chili-peppers-seeds/medium-hot/Chili-pepper-seeds-Dedo-de-Moca::7.html?language%3Den&psig=AOvVaw3F5RFulIiljlfNaFXvcJ32&ust=1523537585085227
https://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjjgbaTorLaAhWGZVAKHYZLABYQjRx6BAgAEAU&url=https://www.semillas.de/cgi-bin/shop/shop.cgi?shop%3D%22%22%26product%3DChilisamen%20DG%26cart_id%3D%22%22&psig=AOvVaw3F5RFulIiljlfNaFXvcJ32&ust=1523537585085227

48)

Heimat
Botanisch Capsicum chinense
10/12 = ca. 300'000-400'000 SHU

Scharfe

Pflanze

Bliite
Frucht

Ernte
Aroma

Fatalii Yellow

Zentralafrika
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Die Pflanze wachst verzweigt, dabei aufrechter und etwas weniger
ausladend als die meisten anderen Habanero-Typen - und bis 120cm hoch
und 100cm breit.

Weiss

Wachst hdngend bis zu einer Grdsse von 7o0x3omm, reift von griin nach
gelb ah.

August bis November, sobald die Friichte gelb sind.

Atypische Habanero-Aromatik: Viel Frische, kaum Adstringenz, kein Rauch.
Daflir eine zarte Vielschichtigkeit und eine wunderhare Exotik dhnlich dem
Golden Habanero, dabei beinahe so frisch wie der Limén, ohne dessen
sduerliche Note.

Ein idealer Chili fiir die Topf-Kultur. Die Pflanze wédchst buschig und kompakt und
produziert laufend Bliiten. Wenn die Nachttemperaturen aber unter 12° sinken,
verrieseln diese. Geben Sie der Fatalii also einen sonnigen und vorallem auch gut
geschiitzten Standort. Wenn die Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken,
entstehen tdglich flnf bis zehn neue Fruchtansdtze — diingen und wéssern Sie dann
entsprechend.
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51) Chile Bhut Jolokia

Heimat Indien
Botanisch Capsicum chinense
Synonym  Bih Jolokia, Ghost Pepper
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Pflanze 140cm hoch, 100cm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend his zu einer Grésse von goxzomm, reift von griin nach rot
ah.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Volles, beeriges Aroma und hesonders frisch mit Noten von Bananen und

nur einem Hauch vegetabiler Adstringenz.
Der Bhut Jolokia gehdrt zusammen mit Naga Morich, Trinidad Scorpion, 7 Pot und dem
Carolina Reaper zu den schéarfste Chili der Welt. Jolokias wurden mit {iber einer Million
Scoville Units getestet. Im Vergleich zu den meisten Habaneros ist dieser Chili also rund
zwei bis drei mal schdrfer. Spannend fiir mich als Chili-Head ist aber das einmalig
fruchtige Aroma. Die Pflanze wichst eher wie ein Cayenne (C. annum) weit verzweigt.
Produziert aber aus jedem Nodium gleich mehrere Bliiten. Wie alle C. chinese ist Jolokia
ein Sonnenliebhaber. Da er aber seit Jahrhunderten in Assam angebaut wird, passt er
sich besser an unser Bergklima an als viele anderen chinense-Sorten, insbesondere seine
Kollegen auf dem obersten Scharfe-Treppchen.
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52)

Heimat
Botanisch Capsicum baccatum x annum
Synonym  Lemon Drop red

6/12 — bis 40'000 SHU

B

Bliite

Frucht

Ernte

Aroma

Scharfe

Aji Limon Rojo

Peru
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Temperaturschwankungen bis 6° C., Krankheiten und Schadlinge. Bis
120cm hoch und 100cm breit.

Weisses Kelchblatt, innen mit gelb-griinem Kranz, braun-griine Staubbeutel
und lila bis violetter Narbe. Bliiht friih und dusserst ausdauern, im Freiland
von Ende April bis November.

Bis 7ox1gmm. Farbe: Reift von griin nach orange bis rot ab. Form: langlich,
leicht konisch. Umriss: gerillt. Oberfldche: Glanzend, wachsig, im Alter
etwas zah. Fleisch: Dickfleischer als beim Lemon Drop.

Griline Friichte ab Juni. Reife Friichte von Juli bis November, sehr guter
Ertrag. In Héhenlagen und an schattigen Standorten kann sich die Reife
bis in den September hinaus zdgern.

Ausgezeichnetes, frisches Paprika-Aroma mit Noten von Zitrus und Beeren.
Auch unreif ist bereits relativ viel Aroma und Schérfe vorhanden. Und die
Wechselwirkung zwischen vielschichtiger Fruchtigkeit und leicht herber
Vegetabilitdt ist besonders apart.

Der Limén Rojo war 2005 meine erste eigene Ziichtung. Er ist eine Kreuzung zwischen
Chile Serrano und Aji Lemon Drop und vereint damit die Vorziige eines C. annum mit
denen eines Capsicum baccatum. Ich verwende den Rojo wenn ich eigentlich erst an
Serrano denke - dann aber doch etwas mehr Exotik anstrebe. Oder aber wenn ich die
Exotik eines C. baccatum in der Mittelmeerkiiche einbringen, die Schlichtheit der
verwendeten Aromen aber nicht torpedieren méchte.
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59) Peperoncino Veena

Heimat  Italien

Botanisch Capsicum annum

Synonym -

Scharfe  7/12=ca. 50'000-70'000 SHU
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Pflanze 140cm hoch, 8ocm breit

Bliite Bliht weiss und bereits im April. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am
definitiven Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach
Pflanzung.

Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grésse von 8ox1omm, reift von griin nach rot
ab.

Ernte Juli bis November, griin oder rot.

Der Peperoncino hat fiir einen italienischen Chili erstaunlich viel Scharfe und auch ein
ganz hervorragendes Aroma. Die Friichte sind klein, schlank und diinnfleischig. Es
handelt sich hier also ganz klar um einen Cayenne-Typ — die Nahe zur Urform aller
Cayenne, dem Chile De Arbol — ist augenscheinlich. Die Pflanze ist wunderbar robust
und wiichsig, verzweigt sich stark und produziert eine Unmenge von knallig roten
Friichten. Stiitzen Sie die Aste bei reichem Behang, damit diese nicht brechen. Die
diinnwandigen Friichte lassen sich einfach trocknen. In der Kiiche funktioniert dieser
Chili dhnlich wie schwarzer Pfeffer — und macht den Geschmack eines Gerichtes
intensiver und préaziser.
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60) Chile Pico de Pajaro

Heimat  Zimbabwe

Botanisch Capsicum annum var. glabriusculum
Synonym  Bird's Eye

Scharfe  9/12 — bis 180’000 SHU
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Pflanze 150cm hoch, 120cm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst aufrecht his zu einer Grésse von 20x6mm und reift von griin nach
rot ab.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Die Friichte besitzen ein pointiertes, vielschichtiges Aroma beerig-fruchtig,

etwas rauchig. Sie wirken am Gaumen leicht adstringent. Die Scharfe ist
intensiv, schneidend, lange anhaltend und kann es sogar mit Habaneros
aufnehmen.

Die var. glabriusculum ist die Wildform, aus der alle C. annum var. annum
hervorgegangen sind. Urspiinglich aus Siidamerika werden Bird's Eyes heute vor allem in
Afrika kultiviert. Die Samen sollten 24 Stunden in Kamillentee vorgequellt werden, da sie
— wie viele Wildarten — nur sehr verzégert keimen. Die Pflanze wdchst weit verzweigt
und eignet sich nur fiir grosseTopfe. Im Freiland aber wuchert sie bis zu einer Hohe und
einem Umfang von 2 Metern.
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61) Chile Ajilongo

Botanisch Capsicum pubescens
Scharfe  8/12 — bis 80'000 SHU
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Pflanze Wird im Freiland ca. 150cm hoch und 120cm breit. Im Gewdchshaus bis zu
300 x 200cm!
Bliite Violett
Frucht Wachst hdngend his zu einer Grdsse von 7o0x20mm, reift von griin nach rot
ah.
Ernte C. pubescens reifen spdter als alle anderen Arten. Ernten Sie von

September his November, sobald die Schoten sich verfarben. Sie eignen
sich gut zum flllen, tiefkiihlen aber nicht zum trocknen.

Aroma Rocotos besitzen - wie die Habaneros - einen einzigartig fruchtigen
Geschmack. Sie sind sehr siiss und fiir die Grosse erstaunlich scharf.

In den Anden werden Capsicum pubescens in Hohenlagen bis 2500 Metern kultiviert.
Sie flihlen sich in unserem Voralpenklima also heimisch. Der robuste Rocoto vertragt
auch weniger geschiitzte Lagen und Temperaturen bis 0° C. Er wichst in der Schweiz
auch noch auf 1000 M.ii.M. Diese grosse, strauchartige Pflanze hesitzt behaarte, grosse
Blatter. Die Bliiten sind am Rand violett, innen weiss. Die Friichte sind dickfleischig, die
Samen schwarz.
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Heimat  Trinidad <
Botanisch Capsicum chinense "
Scharfe  12/12=ca. 1'000'000-1'400'000 SHU WEINE
. GE:IT]II)RZE
Pflanze Unter idealen Bedingnen his zu 140cm hoch und 120cm breit.
Bliite Weiss
Frucht Bis zu 9goxbomm, reift von griin nach rot ab.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Der Butch T ist aktueller Scharferekordhalter. Die Samen wurden anfangs

des Jahrtausends von Butch Taylor USA weltweit verbreitet. Eine
australische Firma hat die Sorte weiter kultiviert. Ob sie noch dem Original
entspricht, wird kontrovers diskutiert. Di

Der schérfste Chili der Welt. Und Butch — der Kerl — musste auch noch eine extra grosse
Sorte zlichten. Ach je!
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63) Pimiento de Padron

Heimat

Botanisch Capsicum annum

Synonym
Scharfe

Pflanze

Bliite

Frucht
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Spanien
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Wachst aufrecht und buschig bis 110cm hoch und 8ocm breit. Ausgepragt
raschwachsend, gute Widerstandskraft gegen Kélte his 6° C., Krankheiten
und Schadlinge.

Bliiht weiss und bereits im April. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am
definitiven Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach
Pflanzung.

Wdchst hangend bis zu einer Grosse von 8oxggsmm. Farbe: Reift von griin
nach rot ab. Form: Schlank glockenférmig. Umriss: Wellig. Oberflache:
Glanzend, nur leicht wachsig. Fleisch:

Griine Friichte ab Juni - und aufgrund der Kalteunempfindlichkeit Ernten
bis zum ersten Frost im Dezember méglich.

Die reifen Friichte besitzen eine ausgezeichnetes Paprika-Aroma.

Der Padrén ist eine der robustesten, wiichsigsten und ertragssichersten Chili iiberhaupt.
Die Friichte sind unbedingt in daumenstarke zu ernten. Sobald sie sich am Stielansatz
verdicken entwickeln sie eine Scharfe von bis zu 6 von 12.
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64) Chile Habanero

Peruvian White
Heimat  Peru <
Botanisch Capsicum chinense "
Scharfe  10/12 - his 250'000 SHU o

Pflanze Wdchst bis 7ocm hoch und 5ocm breit.

Bliite Weiss

Frucht 3ox12mm, reift von weiss nach gelb ab.

Ernte August bis November, beige oder gelb.

Aroma Typisches Habanero-Aroma! Etwas weniger Exotik, dafiir zart und

vielschichtig - und damit einer meiner Favoriten fiir die zuriickhaltende

Wirz-Sprache.
Diese Pflanze wachst buschig und sehr kompakt und produziert laufend Bliiten. Wenn
die Nachttemperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero
also einen sonnigen und vorallem auch gut geschiitzten Standort. Wenn die
Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken, entstehen taglich fiinf bis zehn neue
Fruchtansdtze — diingen und wassern Sie dann entsprechend. Die White Bullet hat
einen sensationellen Ertrag. Wenn Sie alles richtig machen, sind ihnen viele hundert(!)
Chilis gewiss.
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66) Chile Habanero Peach

Heimat USA

Botanisch Capsicum chinense
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Pflanze Wachst buschig und fiir eine C. chinense ungewodhnlich kompakt bis 8ocm
hoch und 6ocm breit. Bleibt also fiir einen Habanero relativ klein.
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend his zu einer Grésse von 30x2omm. Farbe: Reift von griin
tber gelb nach pfirsichfarben ab.
Ernte August bis November, sobald die Friichte gelb oder pfirsichfarben sind.
Aroma Typisches Habanero-Aroma; etwas weniger Exotik, dafiir zart und

vielschichtig - und damit einer meiner Favoriten fiir die zuriickhaltende
Wirz-Sprache.

Die Pflanze wéachst buschig und kompakt und produziert laufend Bliiten. Wenn die
Nachttemperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero also
einen sonnigen und vorallem auch gut geschiitzten Standort. Wenn die
Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken, entstehen taglich fiinf bis zehn neue
Fruchtansdtze — diingen und wassern Sie dann entsprechend. Diese Sorte ist ein idealer
Chili fur die Topfkultur. Der Ertrag ist hoch — auch hei kleineren Gefdssen.

Beat Heuberger
Zollstrasse 61
8005 Ziirich
beatheuberger.ch



70) Limon
Heimat  Peru

Botanisch Capsicum chinense
Scharfe  9/12 =ca. 100'000-180'000 SHU
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Pflanze Wachst buschig, dicht und stark verzweigt bis 5ocm hoch und gocm breit.
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grdsse vongoxi1gmm. Farbe: Reift von griin

nach zitronengelb ab. Form: Tropfenférmig. Umriss: Gerillt. Oberflache:
Glanzend, wachsig, im Alter ledrig-zdh. Fleisch: diinnfleischig.

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte gelh sind. Der Limdn reift etwas
friiher als die meisten C. chinense. Frisch genossen mundet er natirlich am
besten. Er kann aber auch recht einfach getrocknet werden.

Aroma Klares, frisches, vielschichtiges Aroma; stark zitrussig, sduerlich mit einem
Hauch von Kiefern-Nadeln.

Der Limén sieht zwar aus wie ein kleiner Aji limo, ist aber nicht ein C. baccatum, sondern
ein C. chinense. Die Pflanze ist kompakt und relativ klein und eignet sich daher
ausgezeichnet fiir Topfkultur. Der Ertrag ist, gemessen an der kompakten Grésse
tiberdurchschnittlich hoch.
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72) Jamaican Yellow

Scotch Bonnet TEM
Heimat  Jamaika <
Botanisch Capsicum chinense @
Scharfe  10/12 = ca. 200'000-300'000 SHU weine

GEWURZE

Pflanze Diese sehr warmebediirftige Pflanze wachst kompakt-verzweigt und sehr
buschig, bis 110cm hoch und 8ocm breit. Sie tragt eine Unmenge an
Frichten.

Bliite Weiss, mit inseitigem gelb-griinem Kranz, braun-griinen Staubgefdssen und
lila bis violettem Stempel

Frucht 25x40mm, reift von griin nach gelb ab.

Ernte August bis November, sobald die Friichte gelb sind.

Aroma Intensives Frucht-Aroma. Mehr Frische und Exotik und weniger rauchige

Adstringenz wie die Festland-Habaneros.
Das hier ist der urspriingliche jamaikanische Scotch Bonnet. Kleine, kiirbisférmige
Frichte — mehr breit als langlich.
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73) Chiltepin
Heimat Mexico

Botanisch Capsicum chinense
Synonym  Chiltepe

Schiarfe  10/12 - bis 140’000 SHU

Je nach Topfgrésse kompakte bis sehr grosse Pflanze. Produziert
Unmengen kleinster Friichte mit rauchigem Aroma.
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76) AjiRojo

Botanisch Capsicum baccatum

Synonym  Aji Red, Puca Uchu
Scharfe  6/12 = ca. 25'000-30'000 SHU
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Pflanze 100cm hoch, gocm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grésse von 140x40mm. Farbe: Reift von griin

tiber braun nach orange ab. Form Idnglich, +- bauchig. Umriss: Leicht wellig.
Fleisch: dickfleischig.

Ernte September his November, sobald sich die Friichte verfarben. Aufgrund des
dicken Fleisches drangt sich dieser Chili fiir den Frisch-Gebrauch auf.
Vorréate sollten Sie dem Tiefkiihler anvertrauen und nicht trocknen.

Aroma Sattes Aroma mit Noten von Beeren und einer gewissen Exotik.

In Peru wird der Puca Uchu fiir knackig gegartes Gemiise und Aji molida - eine Art Salsa
verde mit viel Krdutern und Lauchzwiebeln verwendet.
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78) Chile Onza Rojo

Heimat Mexiko (Oaxaca)
Botanisch Capsicum annum
Scharfe  g5/12=ca. 8'000-15'000 SHU
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Pflanze 120cm hoch, 7ocm breit

Bliite Bliiht weiss und bereits im Mai. Kappen Sie die Bliiten his die Pflanze am
definitiven Bestimmungsort gut eingewurzelt ist - also rund 14 Tage nach
Pflanzung.

Frucht Wdchst hangend bis zu einer Grosse von 7oxgomm. Farbe: Reift von griin

nach rot ab. Form: Schlanker, in der Mitte leicht gewdlbter, vorne spitz
zulaufend, hinten auf die Grésse des Stil-Saums verjlingend.

Ernte Juli bis November, griin oder rot.

Aroma Sattes Aroma mit sowohl einer siissen, wie auch einer leicht sduerlichen
Komponente und Noten von Riiebli, Tomaten und einem Hauch Exotik.
Mittlere, knackig-frische Scharfe.

Der Onza ist eine prakolumbianische mexikanische Zlichtung - in Europa aber praktisch

unbekannt. Ich verwende ihn einerseits - wie die klassische mexikanische Kiiche fiir

Saucen und Suppen; und andererseits fiir zarte, wenig gewlirzte Gerichte: Friihlings-

und Sommer-Gemiise, Sommersalate, Fisch und generell Gedampftes.
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80) Thai Hot

Heimat  Thailand
Botanisch Capsicum annum
Scharfe  7/12 - bis 60'000 SHU
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Pflanze 120cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weiss

Frucht Wachst erst aufrecht, dann hangend bis zu einer Grgsse von 7ox1omm,
reift von griin nach rot ab.

Ernte Juli bis November, griin oder rot.

Aroma Klares, sattes Aroma mit vorherschenden Noten von Beeren und nur einem

Hauch Rauch. Feurige, schneidende, relativ fliichtige Scharfe.

Der Thai Hot ist einer meiner Favoriten flir die Thai-Kiiche. In einem Thai-Gericht &ffnet
die beissende Chili-Scharfe den Gaumen fiir die weiteren, mannigfaltigen Aromen der
verwendeten Gewlirze. Die Scharfe soll daher kurzlebig, das Aroma klar und pointiert
sein. Der TH ist genau das — mit zwei Ausnahmen: Die Scharfe ist etwas weniger
schneidend und das Aroma ein schdnes Stiick beeriger und vielschichtiger als das
anderer Thai-Ziichtungen.
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81) Chile Numex Twilight

Heimat USA
Botanisch Capsicum annum
Scharfe  7/12 - bis 45'000 SHU
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Pflanze 8ocm hoch, bocm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst aufrecht his zu einer Grésse von 20x8mm. Farbe: Reift von violett

tber gelb und orange nach rot ab. Form: Schlank, spitz zulaufend. Umriss:
Glatt. Oberfldche: Wachsig, glanzend, im Alter ledrig-zdh. Fleisch:
Diinnfleischig, ledrig.

Ernte Juli bis November, gelb bis rot.

Aroma Zartes, klares, eher dunkles dabei sowohl siisses wie auch ein leicht
rauchiges Aroma mit Noten von Zitrus und Mais. Beissende, feurige - dabei
flichtige Scharfe.

Der Twilight ist ein naher Verwandter des Chile Piquin - und damit auch des Tepin,

dieses Ur-Chilis aus der Art Capsicum annuum var. aviculare. Er wurde 1992 an der New

Mexico State University von den Doktoren Paul Bosland, Jaime Iglesias und Max

Gonzalez geziichtet. Die Pflanze eignet sich auch fiir kleinere Tépfe und wédchst da nur

zu halber Grésse von rund 4ocm. Sie behélt dabei die Form und ist, zusammen mit den

fiinffarbigen Friichten eine der dekorativsten Chili-Pflanzen. Die Pflanze wéchst
aufrecht und kompakt und ergibt - nah beieinander gepflanzt - auch ungemein hiibsche

Hecken. Die Pflanze produziert hunderte kleiner, aufrecht wachsender Friichte. Die

Pflanze ist gegen das Gurken Mosaik Virus immun.
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82) Thai Bankok

Heimat  Thailand
Botanisch Capsicum annum
Scharfe  8/12 =ca. 50'000-80'000 SHU
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Pflanze 120cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weiss

Frucht Wachst aufrecht bis zu einer Grésse von 7o0x10mm, reift von griin nach rot
ab.

Ernte Juli bis November, griin oder rot.

Aroma Klares, sattes Aroma mit vorherschenden Noten von Beeren und nur einem
Hauch Rauchigkeit. Feurige - dabei nicht beissende, relativ fliichtige
Schérfe.

Der Thai Bangkok ist einer meiner Favoriten flr die Thai-Kiiche. In einem Thai-Gericht
offnet die beissende Chili-Scharfe den Gaumen flr die weiteren, mannigfaltigen Aromen
der verwendeten Gewdirze. Die Scharfe soll daher kurzlebig, das Aroma klar und pointiert
sein. Der Bangkok ist genau das - mit zwei Ausnahmen: Die Scharfe ist etwas weniger
schneidend und das Aroma ein schnes Stiick beeriger und vielschichtiger als das
anderer Thai-Ziichtungen.
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85) Aji Giiero

Botanisch Capsicum baccatum
Scharfe  8/12 — bis 80'000 SHU
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Pflanze Verzweigt und buschig, raschwachsend, gute Widerstandskraft gegen
Temperaturschwankungen bis 6° C., Krankheiten und Schadlinge. Bis
140cm hoch und 120cm breit.

Bliite Weisses Kelchblatt, innen mit gelb-griinem Kranz, braun-griine Staubbeutel
und lila bis violetter Narbe. Bliiht friih und dusserst ausdauernd, im
Freiland von Ende April bis November.

Frucht Wachst hdangend bis zu einer Grdsse von goxigmm. Farbe: Reift von griin
Uber weiss nach zitronengelh ab. Form: langlich, leicht konisch. Umriss:
gerillt. Oberflache: Glanzend, wachsig, im Alter etwas zah. Fleisch: Relativ
diinnfleischig.

Ernte Griine Friichte ab Juli. Reife Friichte von August bis November, sehr guter
Ertrag. In Héhenlagen und an schattigen Standorten kann sich die Reife
bis in den Oktober hinaus zdgern.

Aroma Ausgezeichnetes, frisches, intensiv zitrussiges Aroma. Auch unreif ist
bereits relativ viel Aroma und eine recht gute Scharfe vorhanden - und die
Wechselwirkung zwischen vielschichtiger, Fruchtigkeit und leicht herber
Vegetabilitdt ist besonders apart.

Unser Giiero ist eine spontane Vairiation des Aji Lemon Drop. Grosse, Wuchskraft und

Robustheit der Pflanze sind beindruckend. Das frische Aroma inspiriert mich in der

Kiiche wie kaum ein anderes Gewiirz. Spannend sind beispielsweise, sizilianisch

inspirierte Experimente mit Zitrone, Lorbeer, Kapern, Griiner Pfeffer und getrockneten

Tomaten. PS: Die Bilder sind noch von der originalen Lemon Drop.
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90) Chile Trinidad
Moruga Scorpion

Heimat  Trinidad &Tobago
Botanisch Capsicum chinense
Scharfe  12/12 =his 1'200'000 SHU

Pflanze 110cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weiss

Frucht 120x8omm, reift von griin nach rot ab.

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte rot sind.
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Scharf, scharfer, Scorpion. Klare Verwandschaft mit der Red Savina Habanero, weniger

intensiv in der exotik, dafiir intensiver in der Schérfe.
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96) Chile Costefio Amarillo

Heimat
Botanisch
Synonym
Scharfe

Pflanze
Bliite

Frucht

Ernte
Aroma
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gocm hoch, 7ocm breit

Bliiht weiss und bereits im Mai. Kappen Sie die Bliiten bis die Pflanze am
definitiven Bestimmungsort gut eingewurzelt ist — also rund 14 Tage nach
der Pflanzung.

Wdchst hangend bis zu einer Grosse von 6ox2omm. Farbe: Reift von griin
zu einem satten orange ab. Form: Relativ dick an der Stil-Basis, lduft ab der
Mitte zu einem klaren Spitz zu. Umriss: Glatt. Oberfldche: Gldnzend.
Fleisch: Relativ dlinnfleischig.

Juli bis November, sobald die Friichte orange sind. Auch griin verwertbar.
Ebenso reifes wie klares, Aroma. Noten von Zitrus, griinen Tomaten und

Aprikosen. Angenehme, feurige, anhaltende aber nicht schneidenden
Schérfe.

Der Costefio ist ein naher Verwandter des Chile Guajillo. Dabei schérfer, kleiner (Frucht
und Pflanze) und etwas exotischer im Aroma. Die Pflanze wichst buschig und kompakt
und eignet sich gut fiir die Topf-Kultur. In Mexiko verwendet man Costefio Amarillo fiir
gelbe Moles, Suppen, Eintopfgerichte, Saucen und Salsas.
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Botanisch Capsicum baccatum i
Synonym PI1281405 ks
Schirfe  8/12=ca. 60'000-90'000 SHU o
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Pflanze 120cm hoch, 100cm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grésse von 100x35mm, reift von griin nach
orange ab.
Ernte August bis November, sobald die Friichte orange sind.
Aroma Tropisch-fruchtiges, klares Aroma das stark an Aprikosen erinnert.

Die Queen Laurie ist eine der scharfsten und aromatischsten C. baccatum. Sie eignet
sich ausgezeichnet fiir Hot Sauces, Salsas, Pickles — zum r&sten und natiirlich zum
frisch essen. Das Aroma ist vergleichbar mit dem Aji Amarillo. Die Pflanze reift aber rund
drei Wochen friiher. Damit ist sie eine der wenigen C. baccatum, die bereits im August
reife Friichte produzieren.
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99) Scotch Bonnet Yellow

Heimat  Jamaika
Botanisch Capsicum chinense

-4
w
(O]
-4
i
=]
-
w
==
Scharfe  10/12 =ca. 250'000-350'000 SHU ks
w
=]

WEINE

UI'I.D
GEWURZE
Pflanze 110cm hoch, gocm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grésse von 6ox40mm, saftig, diinnfleischig,
furchig, reift von griin nach gelb ab.
Ernte August bis November, sobald die Friichte gelb sind.
Aroma Typisches, exotisch fruchtiges und wunderbar frisches Habanero-Aroma.

Der gelbe karibische Scotch Bonnet leiht der jamaikanischen Jerk Sauce ihre Schérfe und
das fruchtige Aroma. Wie fast alle karibischen C. chinense wachst auch diese Pflanze
etwas kleiner wie die Festland-Habaneros aber ebenso ausladend.
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100) Chile Habanero
Jamaican Hot Chocolate

Heimat  Trinidad
Botanisch Capsicum chinense

Synonym  Congo Habanero, Congo Black, Jamaican Hot
Chocolate

Scharfe  11/12 =ca. 350'000-450'00 SHU
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Pflanze 110cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weisses Kelchblatt und Fruchthblatt, graulich-violetter Staubbeutel,

Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grésse von 6ox4omm, diinnfleischig, stark
gefurcht, reift von griin nach braun ab.

Ernte August bis November, sobald die Friichte rot-braun sind.

Aroma Typisches Habanero Aroma mit relativ wenig Exotik.

In der Karibik werden Habaneros gerne «Congo peppers» genannt. Der schwarze Congo
wdchst ausladend, aber etwas weniger gross wie viele Festland-Hahaneros. Die Pflanze

ist sehr produktiv - braucht aber auch viel Warme.
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101) Chile Habanero

Hot Paper Lantern
Heimat  USA <
Botanisch Capsicum chinense "
Scharfe  9/12 =ca. 150'000-250'000 SHU WEINE

UND
GEWURZE

Pflanze 110cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weiss

Frucht Wdchst hangend bis zu einer Grosse von 6ox2gmm, saftig, diinnfleischig,
reift von griin zu einem schillernden Scharlachrot ab.

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte rot sind.

Aroma Typisches Red-Habanero Aroma.

Diese US-amerikanische Zuchtlinie stammt von einem mexikanischen Red Habanero ab.
Die Pflanze ist kleiner, etwas kompakter und robuster als ihre Ahnen. Die Friichte sind
etwas kleiner, die Schérfe aber gleich extrem. Erwdhnenswert ist der tolle Ertrag von bis
zu 4.5kg (im Freiland-Anbau in der Schweiz!) pro Pflanze und die, fiir eine Habanero,
gute Kéltetoleranz von kurzfristig ca. 6° C.
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102) Chile Black Habanero

Heimat  Trinidad
Botanisch Capsicum chinense
Scharfe  11/12 = ca. 350'000-450'00 SHU
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Pflanze 130cm hoch, 110cm breit
Bliite Weisses Kelchblatt und Fruchtblatt, graulich-violetter Staubbeutel,
Frucht Wachst hangend bis zu einer Grésse von 8oxgsmm. Ist flir einen Habanero
sehr dickfleischig, stark gefurcht, reift von griin nach braun ab.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot-braun sind.
Aroma Typisches Habanero Aroma.

Mein liebster schwarzer Habanero ist durch Kreuzung von Purple Habanero und
Chocolate Habanero Long entstanden. Die Pflanze ist sehr produktiv - braucht aber
auch viel Warme.
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105) Chile Habanero
Westindian Yellow

Heimat Karibik
Botanisch Capsicum chinense
Scharfe  10/12 =ca. 180'000-320'000 SHU
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Pflanze 120cm hoch, 9ocm breit
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grdsse von 30x4omm, reift von griin nach
gelb ah.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Dieser Chili besitzt auch griin ein ausgezeichnetes Aroma. Reif ist er, als

karibischer Scotch Bonnet, nochmals etwas exotischer wie die Festland

Habhaneros
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107) Penis Pepper

Heimat USA

Botanisch Capsicum annum
Synonym  Peter Pepper

Schéarfe  8/12 — his 80’000 SHU

Pflanze 100cm hoch, 8ocm breit & buschig

Bliite Weiss

Frucht Wachst hangend bis zu einer Grésse von 20x110mm.
Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.

Die Frucht sieht wirklich so aus — der Kerl!
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108) Locoto de la Noni

Heimat Peru
Botanisch Capsicum pubescens
Scharfe  4/12 — bis 20'000 SHU
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Pflanze 28ocm hoch, 160cm breit
Bliite Violett
Frucht Wachst hangend bis zu einer Grdsse von 5ox4omm, reift von griin nach rot
ab.
Ernte September his November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Rocotos besitzen — wie die Habaneros — einen einzigartig fruchtigen

Geschmack. Die Schoten werden frisch oder tiefgefroren verwendet.

In den Anden werden Capsicum pubescens in Hdhenlagen his 2500 Metern kultiviert.
Sie fiihlen sich in unserem Voralpenklima also heimisch. Der robuste Rocoto vertragt
auch weniger geschitzte Lagen, Temperaturen his 0° C. und wdchst in der Schweiz
auch noch auf 1000 M.ii.M. Diese grosse, strauchartige Pflanze besitzt behaarte, relativ
kleine Blatter. Die Bliiten sind am Rand violett, innen weiss. Die Friichte sind
dickfleischig, die Samen sind schwarz.
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112) Chile Golden Limon

Heimat Peru
Botanisch Capsicum chinense
Scharfe  g/12 — his 150’000 SHU
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Pflanze Bis zu 140cm hoch und 110cm breit.
Bliite Weiss
Frucht Wachst hdngend bis zu einer Grdsse von 8ox2omm, reift von griin nach
gelb ah.
Ernte August bis November, sobald die Friichte gelb sind.

Der Golden Limén ist eine Kreuzung aus unseren Lieberlingen — dem Golden Habanero
und dem Limén. Wiichsig, ertragsstark, relativ robust — und mit dieser sagenhaften
combination aus Golden-Exotik und der zitrussigen Klarheit des Limdn.
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117) Scarlet Lantern

Heimat USA
Botanisch Capsicum annum
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Wunderhiibsche Pflanze — sehr spezielles Kirscharoma.
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118) Chile Rooster Spur

Heimat USA
Botanisch Capsicum annum
Scharfe  6/12
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Pflanze 130cm hoch, 7oem breit

Bliite Weiss

Frucht 8ox2omm, reift von griin nach rot ah.

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte rot sind.
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125) Guatemalteca Roja

Heimat Peru
Botanisch Capsicum pubescens
Scharfe 8/12 — bis 60’000 SHU
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Pflanze Bleibt, fiir eine C. pubescens, sehr kompakt und wird nur ca. 8ocm hoch und
70cm breit.

Bliite Violett.
Frucht Wachst hangend bis zu einer Grisse von 6ox3omm, reift von griin nach rot ab.

Ernte C. pubescens reifen spdter als alle anderen Arten. Diese Sorte ist eine der
friihesten. Eine erste Ernte ist bereits Ende August — und bis zum ersten Frost hin
mogich.

Aroma Rocotos besitzen - wie die Habaneros - einen einzigartig fruchtigen Geschmack.
Sie sind sehr siiss und fiir die Grdsse erstaunlich scharf.

In den Anden werden Capsicum pubescens in Hohenlagen bis 2500 Metern kultiviert.
Sie fiihlen sich in unserem Voralpenklima also heimisch. Der robuste Rocoto vertrdgt
auch weniger geschitzte Lagen, Temperaturen his 0° C. und wdchst in der Schweiz
auch noch auf 1000 M.{i.M. Diese grosse, strauchartige Pflanze besitzt behaarte, relativ
kleine Blatter. Die Bliiten sind am Rand violett, innen weiss. Die Friichte sind
dickfleischig, die Samen sind schwarz.
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140) Aji Charapita

Botanisch Capsicum chacoense
Scharfe  7/12 - bis 50’000 SHU
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Pflanze Bis 7ocm hoch und eben so breit.

Bliite Weiss

Frucht Sehr klein.

Ernte September his November, sobald die Friichte gelb sind.
Aroma Intensiv aromatisch.
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143) Chile Royal Black

Heimat USA
Botanisch Capsicum frutescens
Scharfe  7/12 - bis 45'000 SHU
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Pflanze 8ocm hoch, bocm breit
Bliite Violett
Frucht Wdchst aufrecht bis zu einer Grésse von 4oxiomm. Reift von schwarz nach
rot ah.
Ernte Juli bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Zuriickhaltendes, feinruchtiges Aroma.

Diese besonders hiibsche Pflanze produziert eine Vielzahl auberginefarbener, aufrecht
wachsender Friichte. Die Pflanze wéchst gedrungen, und verzweigt sich reich. Die
kleinen, schmalen und spitz zulaufenden Blatter sind satt-griin bis violett und die
Bliiten, ach Gott diese Bliiten! — sind lila.
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145) Chile Dorset Naga

Heimat USA
Botanisch Capsicum chinense
Scharfe  12/12 — his 1.6 Millionen
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Pflanze 110cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weiss

Frucht 35x25mm, reift von griin nach rot ab.

Ernte August bis November, sobald die Friichte rot sind.
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146) CAP1639

Heimat  USA
Botanisch Capsicum annum var. glabriusculum
Scharfe  7-8/12 — vermutlich gegen 60’000 SHU
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Pflanze buschig, gross & robust.
Bliite Weiss
Frucht Wadchst aufrecht bis zu einer Grsse von 5ox8mm. Reift von griin nach
orange ab.
Ernte August bis November, sob ald die Friichte sich leicht vom Stil I16sen lassen.
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154) Chile Gochugaru

Heimat Korea

Botanisch Capsicum annum

Synonym  Kimchi-Chili

Scharfe  2/12 — bis 1’500 SHU; zumeist jedoch nur bis 500
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155) Chilhuacle Negro

Heimat Mexico

Botanisch Capsicum annum

Synonym  Chile Negro, Mexican Negro, Pasilla Bajio

Scharfe  2/12 — bis 1’500 SHU; zumeist jedoch nur bis 250
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156) Bischofsmiitze 5
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Heimat  Brasilien @
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Botanisch Capsicum baccatum i
Synonym  Aji Flor ks
Scharfe  4-5/12 — bis 30’000 SHU; meist markant o
weniger
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Pflanze Verzweigt und buschig, raschwachsend, gute Widerstandskraft gegen

Temperaturschwankungen bis 6° C., Krankheiten und Schadlinge. Bis
120cm hoch und 100cm breit.

Bliite Bliiht friih und dusserst ausdauern, im Freiland von Ende April bis
November.

Frucht Sehr spezielle Form von goxbomm. Farbe: Reift von hellem griin nach
orange-ort und spater his rot ab.

Ernte Griine Friichte ab Juni. Reife Friichte von Juli bis November, guter Ertrag.

In Hohenlagen und an schattigen Standorten kann sich die Reife bis in den
September hinaus zdgern.

Aroma Klares Paprika-Aroma mit — fiir eine baccatum nur wenig Exotik
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20)  Corno di Bue rosso

Heimat Italien
Botanisch Capsicum annum
Scharfe  o/12 — Gemiisepaprika

Pflanze 130cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weiss

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte rot sind.
Aroma Sehr siiss und intensiv fruchtig.
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Bei den Gemlisepaprika kann zwischen zwei grundsatzlich verschiedenen Sortengruppen
unterschieden werden. Bei den, im amerikanischen treffend bell peppers genannten,
Peperoni mit blockiger Form handelt es sich um eine ungarische Ziichtung der 1950er
Jahre. Sie sind sehr dickfeischig und saftig. Dies sind die Sorten der {iblichen
Handelsware und als solche meist total iiberziichtet, wassrig und von massigem Aroma.

Interessanter sind die langlichen Sorten. Die italienischen Cornos, die spanischen
Ramiros und einige wenige Osteuropder. Sie stammen urspriinglich von einer
jahrhundertealten slidamerikanischen Sorte namens Aconcagua ab. Nahezu alle diese
langlichen Formen besitzen eine intensive Frucht und viel Siisse. Das rote Bullenhorn

hier ist der italienische Klassiker.
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202) Glp SY F1

Heimat Ungarn
Botanisch Capsicum annum
Scharfe  o/12 - Gemiisepaprika
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Pflanze 130cm hoch, 8ocm breit

Bliite Weiss

Ernte Juli bis November, sobald die Friichte gelb sind.
Aroma Sehr siiss und intensiv fruchtig.

Bei den Gemlisepaprika kann zwischen zwei grundsatzlich verschiedenen Sortengruppen
unterschieden werden. Bei den, im amerikanischen treffend bell peppers genannten,
Peperoni mit blockiger Form handelt es sich um eine ungarische Ziichtung der 1950er
Jahre. Sie sind sehr dickfeischig und saftig. Dies sind die Sorten der {iblichen
Handelsware und als solche meist total iiberziichtet, wassrig und von massigem Aroma.

Interessanter sind die langlichen Sorten. Die italienischen Cornos, die spanischen
Ramiros und einige wenige Osteuropder. Sie stammen urspriinglich von einer
jahrhundertealten slidamerikanischen Sorte namens Aconcagua ab. Nahezu alle diese
langlichen Formen besitzen eine intensive Frucht und viel Siisse. Der gelbe Ungare hier,
ist eine wiichsige Hybridsorte und direkter Nachfahre eines siidamerikanischen
Urpeperoni.
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Balkontomate Tom

Heimat  Schweiz
Typ Kirschtomate
Saatgut  F1 Hybride
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Pflanze Geiztriebe diirfen nicht ausgebrochen werden.
Frucht klein, rot.
Ernte friih!

Kraftiges, weit verzweigtes, iiberhangendes, huschiges Wachstum — robust und
ertragreich. Trauben von 10+ runden Friichten; gut lagerfahig. Saftig, mild-wiirzig und
sliss, eher wenig Saure, feinfruchtiges Aroma.
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Apéro Tomate

Heimat  Schweiz
Typ Kirschtomate
Saatgut  F1 Hybride
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Pflanze Geiztriebe dirfen nicht ausgebrochen werden.
Frucht rot
Ernte mittelfriih

Kraftiges, buschiges Wachstum — robust und ertragreich. Trauben von 10+
pflaumenférmigen Friichten a rund 20 Gramm; gut lagerfahig. Saftig und siiss,
ausgezeichnetes fruchtiges Aroma.
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Pflanze Geiztriebe dirfen nicht ausgebrochen werden. .l
Frucht rot
Ernte mittelfriih

Kraftiges, weit verzweigtes, buschiges Wachstum — robust und ertragreich. Trauben von
10+ runden Friichten; etwas grosser als normale Cherry; gut lagerfahig. Fest bis saftig,
wiirzig und siiss, gute Sdure, fruchtiges Aroma.
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Saatgut  Pro-Specie-Rara
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Pflanze Geiztriebe kdnnen, miissen aber nicht ausgebrochen werden.
Frucht fast so klein wie eine Cherry; rot.
Ernte mittelfriih

Kréftiges, unbeschranktes Wachstum — bis 2 Meter hoch und ertragreich. Trauben von 4
bis 8 Friichten a 40 his 100 Gramm; kraftige Haut, gut lagerfdhig. Fest his saftig,
mildsiss, schwache Saure, grossartiges, intensiv lebhaftes Aroma.
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Tschernij Prinz
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Heimat  Sibirien @
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Typ Rundtomate i
Synonym  Schwarzer Prinz B
Saatgut  Pro-Specie-Rara o
WUE;.:E

Pflanze Geiztriebe miissen ausgebrochen werden.
Bliite

Frucht

Ernte

Aroma

Kraftiges, unbeschranktes Wachstum — bis 1.8 Meter hoch; ertragreich und sehr robust.
Trauben a 7 his 10 Friichte von 8o his 150 Gramm; saftig, sehr fruchtig und siiss, sehr
aromatisch; bei Uberreife leicht mehlig; dann gekocht geniessen.
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Gelbe von Thun

Heimat  Schweiz
Typ Rundtomate
Saatgut  Pro-Specie-Rara
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Pflanze Geiztriebe miissen ausgebrochen werden.

Bliite

Frucht

Ernte

Aroma

Kraftiges, unbeschranktes Wachstum — bis 1.8 Meter hoch; robust und anspruchsilos.

Lockere Trauben a 3 bis 5 Friichte von 30 his 70 Gramm; saftig, sauerlich und
aromatisch.
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Berner Rose

Heimat  Schweiz
Typ Fleischtomate
Saatgut  Pro-Specie-Rara
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Pflanze Geiztriebe miissen ausgebrochen werden.
Frucht rot
Ernte mittelspat

Unbeschranktes Wachstum — his knapp 1.5 Meter hoch; massig ertragreich, wenig
robust; nur fiir geschiitzten Anbau. Trauben a 4 bis 6 Friichte von rund 200 Gramm;
sehr feine Haut, leicht ahgeflachte Form, schwacher, weisslicher, punktueller Schimmer,
kaum lagerfdhig oder transportierbar. Sehr siiss und saftig, intensives, einzigartiges
satt-fruchtiges Aroma, je reifer desto besser.
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